FETE DES
maman

AMUSE BOUGHE

TEMPURA DE GAMBAS AUX HERBES

ENTREE

RAVIOLE
Chevre, épinard, miel

POISSON

PECHE DU MOMENT
creme basilic, riz souffle, artichaut et agrumes

VIANDE

PALERON DE VEAU CONFIT
rattes du Touquet, jus a la lavande

et legumes de saison du pave fermier

FROMAGES

En option : + T1€

TRIO SELECTIONNE PAR LE CHEF
accompagné de salade et de pickles

DESSERT

INSPIRATION DU CHEF PATISSIER
autour de |la fraise et du sureau

MIGNARDISE

CHOCOLATEE

DIMANCHE 31 MAI 2026 A PARTIR DE 124
SUR RESERUATION 75€"/PERSONNE
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